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Fibrillar and lamellar protein structure prepn. comprises adding 
5-33% blood plasma to plant or animal protein solns., e.g. skim milk 
and/or whey. The mixt. is subjected 10-60 min. to a rest phase at a 
temp, below-, esp. 1-2 degrees below, the denaturation limit and 
thermally after-treated at 80-100 degrees C. Fibrillar protein 
structures are obtd. by intensively stirring during the thermal 
after-treatment . 

The texturised prods, are used as protein foods, e.g. meat 
substitutes. Prod, quality approaches that of spun protein fibres. 
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(57) Die Erfindung betrifft ein Verfahren zur Herstellung von 
fibrillaren und lamellaren EiweiBstrukturen aus pflanzlichen oder 
tierischen EiweiBldsungen, z.B. aus Magermilch, Molke Oder einem 
Gemisch von beiden, fur die Produktion neuer EiweiBnahrungsmittel . 
Die Erfindung hat das Ziel, ein weiteres Verfahren zur Herstellung 
texturierter EiweiBe- aus pflanzlichen und tierischen Eiweifllosungen 
anzugeben. Die Erfindung lost die Aufgabe, aus pflanzlichen und 
tierischen Eiweifllosungen fibrillare und lamellare EiweiBstrukturen 
herzustellen, und dabei die Einfachheit des Ruhrverfahrens in etwa 
rait den Qualitatsvorziigen von gesponnenen EiweiBfasern zu verbinden. 
ErfindungsgemSB wird die Aufgabe dadurch gelost, daB den EiweiB- 
lSsungen 5 bis 33%. Blutplasma zugesetzt, das Gemisch bei einer 
Temperatur unterhalb der Denaturierungsgrenze, vorzugsweise 1 bis 
2 °C darunter, 10 bis 60 min einer Ruhephase unterworfen, bei 80 
bis 100 °C thermisch nachbehandelt und gegebenenf alls zur Erzielung 
fibriliarer EiweiBstrukturen wahrend der thermischen Nachbehandlung 
intensiv zerruhrt wird. 
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terfahren zur Herstellung von fibrillaren und- lamellareri Eiv/eiU- 
strukturen 

Anwendungsgebiet der Erfindung ■ . 

Die Erfindung betrifft ein Verfahren zur Herstellung von fi- ' 
brillaren und lamellaren EiweiBstrukturen aus pflanzlichen Oder 
tierischen Eiv/eiBlosungen, z.B, aus Magermilch, Mo Ike oder einem 
Gemisch von beiden, fur die Produktion neuer Eiwei&nahrungs-- 
mittelo Die Anwendung kann in Kombinationsf leischprodukten, Teil- 
simulaten und in gewissem Umfang als Vollsxiaulat oder als eigen- 
standiges, neues Produkt erfolgen, 

Charakteristik der bekannten technischen Lb'sungen 

Zur Herstellung texturierter EiweiBe aus Eiweifllb'sungen sind 
verschiedene Verfahren bekannt, 

S's werden E^veififasern gesponnen, Eiv/eififaden extrudiert, Struk- 
luren ausgefroren oder mittels >Pilzorganismen schwanimartige 
Struk'turen gebildet und anschlieitend. zu,,2exturen gevralzt. 

Die schnelle Irhitzung koagulierbarer Eiweifie unter intensiver 
RUhrwirkung fuhrt ebenfalls zu fasrigen Strukturen* Im Gegen- 
satz zum Spinnprozei 1st das Verfahren einfacher* Es entf alien 
verschiedene Verfahrensstufen, insbesondere die cheraische Fach- 
behandlung und Neutralisation der Easern. Andererseits ist die 
Qualitat der durch RUhren erzielten Struktur nur minderv/ertig. 

Es ist.auch bekanntj" durch den Zusatz von grenzflachenaktiven 
Substanzen zu Weizengluten eine fasrige Struktur zu bilden„ 
Dieses Verfahren ist nur ; fur den Einsatz des genannten Boh- 
stoffes anwendbar.^ . 



Zie'l der Erf indung 

Die Erfinduiig hat das Ziel, ein weiteres Verfahren. zur Her- 
stellimg texturierter Eiweifle "aus pflanzlichen und tierischen 
Eiweifilosungen anzugeben. 

' Darlegung des Wesens der Erf indung 

' Die Erf indung lost die Aufgabe, aus pflanzlichen und tierischen 
Eiv/eiI31osungen fibrillare und lamellare Eiweiflstrukturen herzu- 
stellen, und dabei die Einfachheit des Ruhrverfahrens in etwa 
mit den Qualitatsvorzugen von gesponnenen EiweiBfasern zu ver— 
binden* • • 

■ Erf indungsg.emafl wird die Aufgabe dadurch gelost, daB den Eiweifl- 
losungen 5 bis 33 % Blutplasma zugesetzt, das Gemisch bei einer . 
Temperatur unterhalb der Denaturierungsgrenze, vorzugsweise. 1 
bis 2°C darunter, 10 bis 60 min* einer Ruhephase unterworfen, 

. bei 80 bis 100 °C thermisch nachbehandelt und ggf*, zur Er- 
zielung fibrillarer Eiweiflstrukturen, wahrend der thermischen. 
Nachbehandlung intensiv zeirruhrt \vird Q Das Gemisch aus EiweiB- 
losungen und Blutplasma bildet in der Ruhephase eine Koagu- 
lationsstruktur aus* In der anschlieCenden Beharidlung erfolgt 
die Verfestigung des Gels zu einer Kondensationsstruktur # Es . 
bilderi si ch lamellare Eiweiflstrukturen. Wird wahrend der ther- 
mischen Ifachbehandlung intensiv zerrlihrt, bilden sich fibrillare 
Eiweiflstrukturen, die' von der freigewordenen Plussigkeit. ge- . '/ 
trennt und mit einem Bindemittel zu einein Texturat verarbeitet 
werden konnen. % 

Ausfuhrungsbei spiel 

Ein. Gemisch aus Magermilch, Mo Ike und Blutplasma im Verhaltnis 
2 : 2 : 1 wird auf einen pH-Wer*!; von. 6,4 eingestellt und auf 
45 °C erwarmt* Bei dieser Temperatur 15 min„ gekalten, geliert 
das Gemisch. Danach erfolgt eine Erwarmung auf 95 °C bis das 
Eiweifl vollig denaturiert . ist # Der so erhaltene Eiweii3block 
: we 1st eine lamellare Struktur auf 0 



Erfiiidungsanspruch ¥ 

1 . Verfahren zur: Herstellung von fibrillaren und lamellaren 
Proteinstrukturen aus pf lanzlichen Oder tierischen Eiweifi- 
losungen, z«B. aus Magerrailch, Molke oder einem Gemisch von 
beiden, . gekennzeichnet dadurch, daB den Eiweifilb'sungen 5 bis 
33 £ Blutplasma zugesetzt, das Gemisch bei einer Temperatur 
unterhalb der Denaturierungsgrenze, vorzugsweise 1 bis 2 C . 
darunter, 10 bis 60 min. einer Ruhephase unterworfen, bei 
80 bis 100 °C thermisch nachbehandelt und ggf., zur.Er- 
zielung fibrillarer Eiweifistrukturen, wahrend der themiischen 
Nachb ehandlung intensiv zerruhrt wird. 
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